STARTERI

Karpaco od bijele ribe sa tartufima 10, 740
Karpaco od kozica sa farfufima s 800
g 500

Marinirani incuni

Slana riba 1920 500

SUPE
Supa od grdobe 200y 450

Riblja corba / pikantna 200 450

Supa od kozica sy 450

Hladna hoboinica 10, 10,50

Bakalar na bijelo / 1 kom «, 300 ~/
Pasteta od kozica / 1 kom s 249 r/
Tartar od tune / 1 kom s d__ﬂﬁ'f;g

Koktel gambori 250, 1750

DOMACINSKI

Domaci prsut 100g
Sir iz ulja 0y
Suvi sir o
Mladi sir sy

BUZARE

San 7ok Thw 5,00
11,00 S

Kamenica 7hm 360
6 00 ’ 3
' Gambori 10m 850
600 Muslie o 280
6,00 \fungﬂe 460

FRITOVANO

Hobofnica  1sa0 1350
Gavice w900
lignje 20 1350
ps0g 1200

Barbuni

Gambori 300 1400

Justog 1odg 14,00
Karlo 100 14,00

Buhu 0y 1400

Sparoge / Brokoli 100 550

SALATE

Paradojz kapula 20 350
Puterica kapula 200 350
lutenica 2% 350

Burata % 930

Domace masline sa lustice 350

l[ |pu | i} 06y 3, 50

GLAVNA JELA

Sviea riba dana prve kategorije 1% 7400
Sviea riba dana druge kategorife 140 49.00
Svieza riba zapecena u pecnici sa povrcem 1k 7400

Svieza riba u soli 1.0 7400

Jastog 140 14000

Grdoba u sosu od gambora i tartufa 16 4000
Domace lignje na Zaru @ 1550

Brodet od sipe sa domacim njokama 300 7550
Hobotnica iz peci sa krompirom 2% 1800

Skampi na Zaru w2200

PASTE | RIZOTA

Spagete sa plodovima mora  zn 78,00

Rizoto hobotnica i gambori 5% 77,50

RiZoto sipa kozice, maskarpone 2 19,50
— Ty

Crni rifoto 20 1300 (§ <20
Pasta sa vongolama 750, 74,00
Pasta fregula sa musljoma 6 13,00

Domace njoke sa gamborima 2s50: 1850

2 (rna pasta sa
aaq Domaci tuna stek s 23,00 grdobom i vongolama 25 19,00
) Poirbusina tune sa brokolijem 200, 1700
[
Burger bakalar 200 50
Burger od fune w5 5350 DEZERTI
Domace krofne 1505 4,50
PRILOZI
. . ’ i 1sag 4,50
Krompirsalata 55, 250 Krem blitva 350 Palacinke 5% 4, .
3 [ s 35 [ 150y 350 : . "
Bokeskovarivo s, 350 Krem spanad 1% 350 Pita od jobuke 100 450
Domaci hleb (po osobi) 780  Domaci pomfrit 1506 1,90




